




F O O D  ·  C O C K T A I L  ·  M U S I C

ANTIPASTI P E R  I N I Z I A R E

Il Tagliere di Silvio 22 / 12€
Salumi e formaggi del territorio — grande / piccolo

Carbo Crocchè 12€
Crocchè di patate con cuore di carbonara, fonduta di Pecorino e guanciale di Norcia

Tartare di ricotta 10€
Ricotta mantecata al limone, crumble salato e petali di cipolla

Fritto alla Maceratese 14€
Patatine, olive all’ascolana, olive al tartufo, mozzarelline e creme fritte

Olive all’ascolana 6€
Ripiene di carne e fritte al momento

Fiori di zucca fritti 5€
Fritti in pastella leggera

Caesar Salad Marchigiana 12€
Insalata, pomodorini, carote, scaglie di grana, crostini, salsa Caesar e agnello sfilacciato

Bastoncini di tofu croccante 12€
Tofu fritto con maionese al prezzemolo

Involtini primavera 8€
Con verdure di stagione
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F O O D  ·  C O C K T A I L  ·  M U S I C

PRIMI PA S TA  F A T T A  C O M E  S I  D E V E

Cappellacci alla carbonara 14€
Ripieni di carbonara, mantecati nella demi-glace, con guanciale croccante e fonduta di
Pecorino Romano

Gnocco alla zucca 16€
Con salsa di zucca e fonduta di Gorgonzola

Tagliatelle al pomodoro fresco 10€
Con salsa di pomodorini ciliegini

Tagliatelle alla zucca 12€
Saltate con crema di zucca e pesto di pistacchi
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F O O D  ·  C O C K T A I L  ·  M U S I C

SECONDI C A R N E ,  F U O C O  E  B U R G E R

Lollipop di pollo 12€
Cosce di pollo glassate, accompagnate dal purè

Stufato di vitello CBT 18€
Vitello cotto a bassa temperatura, patate arrosto e salsa al prezzemolo

Costine di maiale al barbecue 14€
Ribs di maiale a lenta cottura, glassate con salsa BBQ

Tagliata di manzo 18€
Accompagnata da una crema di zucca

Cheeseburger 12€
Hamburger di nostra produzione con insalata, pomodoro, bacon, cheddar e patatine fritte

Hamburger con agnello tonnato 16€
Agnello sfilacciato con maionese al prezzemolo, insalata e pomodoro

Hamburger di maiale fritto 14€
Fettina di maiale fritta con insalata e pomodoro nel nostro pan brioche, con patatine fritte

Veg Burger 10€
Hamburger di verdure con insalata e pomodoro nel nostro pan brioche, con patatine fritte
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F O O D  ·  C O C K T A I L  ·  M U S I C

PIZZE ROSSE B A S E  P O M O D O R O

Margherita 8€
Pomodoro e mozzarella

Diavola 10€
Pomodoro, mozzarella e salame piccante

Capricciosa 12€
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto, carciofi e olive

Bufala 12€
Pomodoro, mozzarella di bufala, olio e basilico

Napoli 10€
Pomodoro, mozzarella, alici e capperi

Salsiccia 10€
Pomodoro, mozzarella e salsiccia

Gorgonzola 12€
Pomodoro, mozzarella e gorgonzola
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PIZZE BIANCHE S E N Z A  P O M O D O R O

Cotto e funghi 10€
Mozzarella, prosciutto cotto e funghi

Salsiccia e patate 10€
Mozzarella, salsiccia e patate

Vegetariana 9€
Mozzarella e verdure di stagione

Quattro formaggi 12€
Mozzarella e selezione di formaggi

PIZZE SPECIAL L E  N O S T R E  F I R M E

Stracciatella 12€
Mozzarella, prosciutto crudo e stracciatella a fine cottura

L’invernale 12€
Zucca, mozzarella, guanciale e Pecorino Romano

Barracuda 12€
Pomodoro, origano, tonno, carciofi e pomodori a fette
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F O O D  ·  C O C K T A I L  ·  M U S I C

DOLCI I L  F I N A L E

Bis di mousse 8€
Mousse al cioccolato bianco e al latte, mandorle sabbiate e salsa al mango

Spaghetto al pomodoro 6€
Crema pasticcera, frolla e salsa alle fragole

Basquiamisù! 6€
Tiramisù glassato al cioccolato fondente e le sue salse

Degustazione di pasticceria secca della casa 5€
5 tipi di biscotti

SIMBOLI E ALLERGENI R E G .  U E  1 1 6 9 / 2 0 1 1

VEGANO
senza ingredienti di
origine animale

VEGETARIANO senza carne e pesce

FATTO  DA  NOI preparato in casa

I piatti vegani sono adatti anche a chi segue una dieta
vegetariana.

1 Cereali contenenti
glutine

3 Uova

4 Pesce 6 Soia

7 Latte e derivati 8 Frutta a guscio

I numeri accanto ai piatti indicano gli allergeni presenti. Per
informazioni complete chiedi al personale di sala.
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