
D R I N K  L I S T

VINI BIANCHI
Verdicchio dei Castelli di Jesi “Villa Bianchi” —
Umani Ronchi

20 €

Verdicchio dei Castelli di Jesi “Casal di Serra” —
Umani Ronchi

20 €

Verdicchio di Jesi Superiore “Il Bacco” — Coroncino 28 €

Verdicchio di Jesi Superiore “Coroncino” —
Coroncino

35 €

Verdicchio dei Castelli di Jesi Superiore “Gaiospino”
— Coroncino

50 €

Marche Bianco “Le Oche” — San Lorenzo 30 €

Verdicchio di Matelica “Colpaola” 25 €

Gold Muskateller 25 €

Ribolla Gialla — Forchir 28 €

Viognier — Domaine de la Baume 30 €

Pecorino — Sartori 30 €

ROSATO

“Aganita” 25 €

BIRRE

Benediktiner Hell · 0,4 L 5,5 €

Monkey California West Coast IPA · 0,3 L 6 €

Bibibir Vedo Doppio · 0,33 L 6 €

Guinness in lattina · 0,44 L 6 €

VINI ROSSI
Rosso Piceno — Aurora 25 €

Rosso Conero “San Lorenzo” — Umani Ronchi 20 €

Lacrima di Morro d’Alba — Bocognini 20 €

Rosso di Puglia “Johe” 22 €

Rosso Conero “Julius” — Strologo 24 €

Rosso Conero Superiore “Cumaro” — Umani Ronchi 35 €

Rosso Conero Superiore “Campo San Giorgio” —
Umani Ronchi

55 €

BOLLICINE

Prosecco Millesimato Extra Dry “Armar” 20 €

Marche Brut Rosé “Finocchi” 25 €

Metodo Classico Extra Brut “LH2” 30 €

Trento Doc Blanc de Blancs “Maximum” — Ferrari 39 €

Trento Doc “Perlé” — Ferrari 50 €

Trento Doc “Perlé Bianco” — Ferrari 60 €

Franciacorta Brut Rosé “Flamingo” — Monterossa 62 €

Franciacorta — Corteaura 42 €

Crémant de Bourgogne 45 €

Pas Dosé Millesimato — La Torre 55 €

BA S Q U I A T  B I S T R O T + 3 9  3 4 8  5 8 0  8 4 0 7 A M A R I  E  D I S T I L L A T I  →



F O O D  ·  C O C K T A I L  ·  M U S I C

AMARI E  D I G E S T I V I

Genziana 5 €

Amaro del Capo 3,5 €

Montenegro 3,5 €

Mannamaru 4 €

Dente di Leone 4 €

Tonico Digestivo 4 €

Sambuca 3,5 €

Liquirizia 3,5 €

Jägermeister 3,5 €

Baileys 3,5 €

Varnelli 3,5 €

Sibilla 3,5 €

Fernet Branca 3,5 €

Branca Menta 3,5 €

Limoncello 3,5 €

Petrus 5 €

Amaro Prioria 4 €

Cynar 3,5 €

Meletti 3,5 €

Borghetti 3,5 €

VERMOUTH

Carpano Antica Formula 9 €

Carpano Bianco 5 €

Cocchi Storico 8 €

Cocchi Dopo Teatro 8,5 €

Mancino Bianco Secco 8 €

Mancino Amaranto 8 €

Mancino Chinato 9 €

Mancino Sakura 10 €

Punt e Mes 7 €

RUM

Zacapa 23y 10 €

Appleton Estate 8 10 €

Appleton Estate 12 12 €

Bumbu 8 €

Bumbu XO 10 €

COGNAC E BRANDY
Cognac Martell VS 6 €

Stravecchio Branca Brandy 5 €

BA S Q U I A T  B I S T R O T + 3 9  3 4 8  5 8 0  8 4 0 7 G I N  E  V O DK A  →



F O O D  ·  C O C K T A I L  ·  M U S I C

GIN

Alkemist 10 €

Beefeater 7 €

Beefeater Black 7 €

Beefeater 0.0 7 €

Bulldog 10 €

Garby 10 €

Raw 10 €

Hendrick’s 10 €

Jensen’s 10 €

Le Tribute 10 €

Malfy Original 10 €

Malfy Rosa 10 €

Malfy Arancio 10 €

Mare 10 €

Martin Miller’s 10 €

Mil 10 €

Plymouth 9 €

Portobello Road 10 €

Portofino 15 €

Roku 10 €

Roku Sakura 10 €

Tanqueray 8 €

GIN S E G U E

Tanqueray Ten 10 €

The Botanist 10 €

Vettore 10 €

Windspiel 11 €
Kinobi 15 €

Olivette 10 €

Scriptorium 10 €

Scriptorium Tumultus 10 €

Hayman’s Exotic 10 €

Hayman’s London Dry 10 €

Colonel Fox’s 10 €

Engine 10 €

Mezzanotte 10 €

Atlantide 10 €

VODKA

Beluga Nobile 10 €

Stolichnaya Elite 10 €

Linden Leaf Molecular 11 €
Russian Standard 7 €

Rye 1886 10 €

Gold Birch 10 €

BA S Q U I A T  B I S T R O T + 3 9  3 4 8  5 8 0  8 4 0 7 W H I S K Y  →



F O O D  ·  C O C K T A I L  ·  M U S I C

WHISKY E WHISKEY
BOURBON E RYE

Jim Beam Bourbon 5 €

Jim Beam Double Oak 7,5 €

Wild Turkey Rye 5 €

Knob Creek Straight Bourbon 7 €

GIAPPONE

Nikka Days Smooth & Delicate Blended 7 €

Akashi Blended 8 €

IRISH

Jameson Black Barrel 8 €

Lough Ree The Bridge Single Cask 11 €
Bushmills 5 €

ISLAY

Port Charlotte Heavy Peated 15 €

Ardbeg TEN 11 €
Bowmore 10y 7 €

WHISKY E WHISKEY S E G U E

ISLANDA

Flòki Icelandic Birch Finish 16 €

Flòki Beer Barrel Finish 16 €

SCOZIA

Aberfeldy 16 11 €

TEQUILA E MEZCAL

Espolòn Silver 7 €

Vida 8 €

Don Julio 15 €

Kahn Reposado 10 €

Corralejo Silver 6,5 €

Corralejo Reposado 6,5 €

Olmeca 6 €

Altos 7 €

BA S Q U I A T  B I S T R O T + 3 9  3 4 8  5 8 0  8 4 0 7 C O C K T A I L  →



F O O D  ·  C O C K T A I L  ·  M U S I C

COCKTAIL C I R C U S  I N SP I R A T I O N

FUNAMBOLO T I G H T R O P E  WA L K E R 10 €

Gin Beefeater, Italicus, succo di limone, sciroppo di zucchero, sciroppo di lavanda, spuma al miele e pepe di Sichuan

DIRETTORE R I N GM A S T E R 10 €

Calvados, Tio Pepe Fino Sherry, mela verde acidificata e chiarificata, orange bitter, sciroppo di miele al pepe, top di Prosecco

CLOWN 11 €

Bumbu, fake lime, pistacchio salato, sciroppo di popcorn, milk wash

MIMO M IM E 9 €

Vodka, lychee, saké, pesca cordial chiarificata, zucchero, limone

LANCIATORE DI COLTELLI K N I F E  T H R OW E R 9 €

Vodka, Lillet Blanc, Tio Pepe Fino Sherry, liquore alla banana

GIOCOLIERE J U G G L E R 10 €

Bumbu XO, liquore alla banana, cold brew coffee, zucchero, sfere di fragola, mela, passion fruit e mango

DOMATORE A N IM A L  T A M E R 10 €

Jameson Black Barrel, Wild Turkey Rye, vermouth dry, cold brew coffee, sciroppo di zenzero e miele, fake lime, cacao

PRESTIGIATORE C O N J U R E R 10 €

Gin, Calvados, fake lime, oolong e pesca cordial, spuma al lampone, spuma allo yuzu

MANGIAFUOCO F I R E  E A T E R 10 €

Tequila, mezcal, Ancho Reyes, Ceylon tea, fake lime, mango spicy

NEGRONI L E  N O ST R E  V E R S I O N I

Negroni al cioccolato e peperoncino 10 €

Negroni al lampone e cocco 10 €

Negroni al caffè e Varnelli 10 €

PRENOTA IL TUO TAVOLO
WH A T S A PP  ·  + 3 9  3 4 8  5 8 0  8 4 0 7  ·  T H E F ORK

V I A  A NT ON I O  GRAM S C I  2 1  ·  MACE RA T A

V I A  A N T O N I O  G R A M S C I  2 1  ·  M A C E R A T A + 3 9  3 4 8  5 8 0  8 4 0 7 @ BA S Q U I A T B I S T R O T


